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180 grammaa Halsans Kok Sensational
Sausage kasvismakkaroita

100 g hyvin ohuiksi viipaloitua punakaalia
1 iso avokado

' ananas

1 kerd vihreda salaattia

1 rkl majoneesia

1 lime

makeaa chilikastiketta

Nippu tuoretta korianteria

4 vihreda hot dog -leipaa

Halsanskok Finland > Reseptit > Vihred Hot Dog

HOT DOG
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?LIJ 4 ANNOSTA . 25 MIN HELPPO

Haluaisitko terveellisemman version tutusta Hot Dogista? Halsans Kokin
kasvismakkaroiden ansiosta se onnistuu. Tama maukas ja ravinteikas ateria
ei jata ketaan nalkaiseksi.

VALMISTUS

1. Valmistele kasvikset
Puolita, kuori ja viipaloi avokado. Ripottele paille suolaa. Mausta punakaali limenmehulla ja
inkivaarisiirapilla. Kuori ja viipaloi ananas.

2. Grillaa Sensational kasvismakkarat
Grillaa Halsans Kokin Sensational kasvismakkarat ja ananas grillipannulla tai
paistinpannulla pakkauksen ohjeiden mukaisesti.

3. Taytd leivat
Avaa leivat ja péallysta ne kevyesti majoneesilla. Lisda valiin salaatinlehtig,
avokadoviipaleet, grillatut ananaspalat ja punakaali.

4. Koristele ja tarjoile

Aseta paalle grillattu kasvismakkara ja koristele makealla chilikastikkeella ja korianterilla.
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